locali chiavi in mano
Mend= IBNCO in amblents plota df una
Enaa Cotolatis alle “Milaness™ vestita
con var ingredisnt come |a pizza, UY-
Ezzo i came o malale e di visdo, Uti-
kzzo di loga, studio o marketing ecc.

Franchising: fomilurg “cheav in mano”
o locali atti alla somminisirazions delis
Cotalatts & accessor (patating fritte o
Mosto, venduna, bevandeeca.)

Ireastimenie: H EnprEndibod in guelith
ol adfiliat|

¢ Arrivano le cotoletterie con
Dopo Iz pima espedenza pilota é

ricco mend a piatto unico |
pronta if lancio. Sviluppa in affifazions

n loczie che serve solo cotnletie. 51, pro-

prio ke classiche fettine impanate, ma

proposte in ante varianti di frcitura.
Quasi come fssern de tipi di pizza: Rustics, Ca-
prese, Tinolese, Valdostana, Uides & venuta a Gior-
gin Morocutt ¢ Marcello Michi. Quest'ultimo fa
garte di una defle grandi famighie dells istorazio-
ne italiana, la dinastia che discende dalla celebre
Bice Mungai, v oggl dirige il ristorante Da Hia &
Mana, mestre Morocut ba alle spalie un'espe-
rienza plurlennale nel settore dell amedanento &
cie[Fithsmin aziome ed ha spertn da qualche sarns
un risterante nel centro di Vierona, La Taverna de-
gli Angell. Proprie qui & stato testato if primo
mend alfinsepna della cotaletts, affiancate perd
@ propaste di cucina pit classiche. O & pronto
sulla rampa di lanclo i progetio di sviluppare -
dea dando vits 2 una rete di locsll sschesivanien-
te dedicat] & questo piatia, caratterizzati dalfin-
segna (gid registmata) "La cotoletteria. L= milane-
si riceamente vestite” | due partner s sono divisi |
compitl: mentre Monooutt gestind la parte com-
merciale & i delfiniziative, Michi s=-
guiirk ofi aspetti pld strettarnente legati all'ofer-
& gastronomica. Lides alia bate del progetin &
semplice: 3 cotoletta & en platho trasversale, a-
PrerZatn con Uguabs entusiasmo g gigvani, vec-
ehil & bamhird, itaiiani e stranfer], persone daf gu-
=i sempliel ma anche sofisticat] gourmand: «Ds

tante ricetie sfiziose

Fare uin reend di oftre una decine di variant] “ve-
stite’, giomanda con Palternansa divari ingredien-
oot o crudi, tra cul quasi sempreun tipo i for-

tolettaria punta sul platty unice: una fetting sot-

e ol witello - o magsle - o prandi dimensionl (cir-
€3 150 gr. o carmse pidi b Fareiburs) - ls cosiddetta
"orecchia d'slefante”- con impanatura classica,
accompagnata da insalate o patate fritte. Eper|
ik picoofi esiste ks versions "small” [cives BO i di
carne). Ad accompagnane [a came, birra o vino
sfirsa incamaffa. Su questiltimo fronte, 5| propone
un ving leggera locale, come una Bo-
nawda, un Vaslpolicedla, una Bar-
bera giovane o un Cilsrtl, 5§
finisce con alouni classici
dessert. 5i tratta di un
pfenzo economico: il
progeito non prevede wn
prezzo imposto agh affi-
liat], s Micdea & che sl ag-
girl sl 9 ewro per la versio-
e grande Boeompagnta 0
I progetio di creaxio-
ne i una rete df local affiRati & gid
partitc. Un locale pilata aprink | battent 5 meth
gernaioa San Daniele del Friuki (Ll
Locale pilota. £ debutts friulano & siola
primia i una serie di Tnizlative simill che davreb-
beror swilupparsi nelle varie regioni iallane: ai lo-
S e e e e
i speciall B progetho prevede pol adlar-
gamento ¢ il consolidamento della rete di affilit
in framchising, con | ¢lzssici fes dentrata & myal-
‘ties annuall. If prodotio viene fornito “chisvi in
mana”: gii affiliat ricevona piatti = tovagliers
o lega, consigli sull'smedo del locale, il know
how necsssanio por gestirie e assistenza anche
nefia scelty delle materie prire & del foarnitord, U-
na formula aperta anche a chi non ha gl uns
struttura efie spalie: o071 rvalgiasma = conforma
Morocutti - nan solo agli esercent] che gid hanno
un locale e Imtendand rinnovario o convertiiia, in
tutho o fn parte, ma anche a neo-ristorxtor. [ co-
sti d'investimento iniziad son mglonevoll: dato
che s tratta df un monoprodotho, perun locale da
50 coperti bastano 3 parsane in cucing [nlente
chef) e un paio in salas. E & a casa madne s srese-
legionare i forniton della carne & del vino & 4 for-



